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KAYMAKLI TATLI ICI (IRMIKLI)

500 g st
1 kahve fincani irmik
1 kahve fincani seker

St kaynatiniz. irmikle sekeri karistiriniz, kaynayan siite ilave ediniz. 5 dakika kaynatiniz, atesten aliniz.

Soguyunca kullaniniz.
Bu i¢ kaymaga en yakin tadi veren igtir.

Not: Hakiki kaymak firinda hamur piserken erir. Bu nedenle irmik veya piring unlu yalanci kaymakli i¢ kullanilir.
Bu igler hamurla beraber araya konup pisirilebilir. Hakiki kaymak ise tatl pisip surubunu g¢ektikten sonra ara
acllarak veya Ustlne tath surubuna bulanarak yerlestirilir. Bir baska sekilde ise, baklavanin katlar arasina
yumurta aki surilerek, sicaktan korunmus llle kaymak pargalari konulur ya da ayni baklavanin katlari iki ayr
tepside hargsiz pisirilip aralarina lUle kaymak konularak Ust Uste kapatilarak da yapilabilir.

© lezzetler.com tarif n0:98444 « adi:Kaymakl Tatl igi (irmikli) « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:24.04.2024 - 15:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaymakli-tatli-ici-irmikli-vt72045
http://www.tcpdf.org

