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KAYMAKLI ŞEKERPAREM

2 çorba kaşığı kaymak
Yarım paket margarin
2 çorba kaşığı irmik
2 adet yumurta
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Alabildiği kadar un
Üzeri için:
Badem
Şerbet için:
3 su bardağı şeker
2,5 su bardağı su
Yarım limon

Şerbet kaynatılır ve soğumaya terk edilir. Yumuşak margarin ve kaymakla hamur yoğrulur. Hamurdan ceviz
kadar parçalar alınır, yuvarlanır, tepsiye dizilir. Üzerlerine badem yerleştirilir. Önceden ısıtılmış 175 derece
fırında kızarana kadar pişirilir. Fırından çıktıktan 5 dakika sonra şerbet gezdirilir.
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