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KAYMAKLI POGACA

125 Gr Sana Hamurigi

1 Paket kuru maya

1 Paket kagar peynir

1 Yemek Kasigi tuz

1 Adet yumurta

1 Cay Bardagi su

2 Yemek KagiJi toz seker
225 gr kaymak

1 Cay Bardagi sivi yag

Genis bir kaba, 3 bardak unu alalim, Gzerine siviyadi, yumurta sarisini Sana yagini ve kaymagi ilave edelim. Ilik
suda erittigimiz mayay! ilave edelim yoguralim, kivama gelince hamurdan yumurta biyUkliginde parcalar
koparalim. Elimizde agalim, ortasina kagar peyniri rendesi alalim ikiye katlayip kapatalim, yagladigimiz firin
tepsisine dizelim. Uzerine yumurta sarisi sdrelim, ¢érekotu serpip 170 derecelik 1sida pisirelim.
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