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KAYMAKLI POGACA

300 gram kaymak

1 adet yumurta aki

1 cay bardagi sivi yadi

2 corba kagiJi tereyad

2 tath kasig seker

1 tath kasidi tuz

20 gram yasmaya

3- 4 subardagi kadar un

3 corba kagidi st

Iciigin:

50 gram taze kasar peyniri
10 -15 adet ¢ekirdeksiz siyah zeytin
1 adet domates

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Yagmayayi, sitl, sekeri, tuzu ve bir miktar unu bir kaba koyup sulu bir karigim elde edin ve 4 dakika bekletin.
Uzerine kaymak, sivi yag, tereyadi ve yumurta akini ilave edin. Yavasc¢a unu ekleyip yumusak bir hamur yapin.
Bu hamuru da 20 dakika kadar dinlendirin. Hamurdan kigUk pargalar kopartip elinizle inceltin ve igine
rendelenmig kasar peyniri koyup kapatin. Tepsiye dizip hamurdan kulaklar yapin. Uzerine zeytinden gozler
yapin. Domateslerden de burun. Ya da sadece pogdaga sekli verip tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisini siiriip
200 derecedeki firinda 35-40 dakika kadar pisirin.
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