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KAYMAKLI POGACA

200 g kaymak

1 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayrilacak)
Yas maya

1 corba kasig seker

3-5 corba kasigi sivi yag

Yarim ¢ay bardagi st

Yeteri kadar un

Once sivi malzemeleri karigtiriyorsunuz. Ardindan igine un eklemeye basliyorsunuz. Bu arada sarisindan
ayirdiginiz yumurtanin akini da hamura katiyorsunuz, kulak memesi kivamina gelinceye kadar yoguruyorsunuz.
Hamuru dinlendirmeden kiguk pargalara ayirip, igine isteginize gére peynir ya da patates koyup
kapatiyorsunuz. Birlestirdiginiz taraf tepsiye gelecek sekilde pogagalari tepsiye diziyorsunuz. Ustline yag veya
sUtle karistiriimis yumurta sarisi sdrdlyorsunuz. 190 derecede 25-30 dakika pigiriyorsunuz. Firindan ¢iktiginda
poJacalariniz servise hazir.
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