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KAYMAKLI PILIC

Necip Usta

1 corba kasig! tepeleme tereyagi

1/2 tath kasigi tuz

Az karabiber

1 adet kig¢ik sogan, soyulmus

2 su bardag tavuk suyu (yoksa et suyu)
1 adet pili¢

3 adet taze yumurtanin sarisi

1 silme tath kasigi un

250 gram taze kaymak

1) Tereyagini bir tencereye koyup, eritiniz. Sogani ve piligleri ilave ederek yagi yakmadan 3'er dakika alt ve
Ustind kizartiniz. Un, tuz ve karabiberini ilave edip karistiriniz.

2) Tavuk suyunu ilave ederek adzi kapali olarak agir ateste 30 dakika pisiriniz.

3) Klgik bir kapta yumurta sarisiyla kaymagi karigtiriniz.

4) Pilicin suyunu karistirarak Gzerine ilave ediniz ve tekrar pilicin Gzerine doklp kaynatmadan sicak olarak
servis yapiniz.
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