—

-"
i L - l‘:.

é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYMAKLI PEYNIRLI BOSNAK BOREGI

Oktay Usta

4,5 su bardagi un

2 su bardagi ik su

1 tath kasidi tuz

250 gr. kaymak

250 gr. tereyagd

500 gr. beyaz peynir

Karistirma kabina unu dékip Gzerine tuzu serpiyoruz. llik suyu ilave ederek kulak memesi kivamina getiriyoruz.
Hazirladigimiz bu hamuru tezgahin (izerine alip 4-5 dk. yoguruyoruz. Uzerine nemli bir bez érterek 5 dk.
dinlendiriyoruz. Hamuru dort bezeye baliyoruz. Her bezeyi yuvarlayip firin tepsisi blyUkliginde agiyoruz.
Uzerine tereyagdini, kaymag! eritip siirliyoruz ve altiya béliyoruz. Béldiigiimiiz her parca hamuru elimizle sada
sola ¢ekip tepsi blyukliginde incecik agarak yagdlanmis firin tepsisine yerlestiriyoruz. Bir beze daha acip, ayni
islemleri yapip, arasina rendelenmis peyniri esit bir sekilde yayiyoruz. Elimizdeki yagr hamurlara gére
paylastiriyoruz. Yine ayni sekilde hamurlara bu iglemi yapip, en son lizerine yag-kaymak karigimindan
sirdyoruz. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda nar gibi olana kadar kizartiyoruz.

ML® Kaymakli Borek icin tiklayinML® Bosnak Boéredi icin tiklayin
ML® Bosnak Boredi (gorsel)
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