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KAYMAKLI

5 su bardagi un

1/2 kg. kaymak

1 su bardag st

1 corba kasigi yesil fistik
1 corba kasigi siviyag
Bir fiske tuz

Surubu igin:

5 su bardagi seker

4 su bardagi su

Sekere 4 su bardadi su katip orta kivamda surup hazirlayiniz.

Unun ortasini acip, sut, yag, tuz ve 1/2 su bardadi su koyarak orta yumusaklikta bir hamur yapiniz. Silindir
sekline getirip 12 esit pargaya ayiriniz. Her pargay! orta boy tepsi buyUkligunde agip sag Uzerinde iki tarafini
pisiriniz.

6 pismis yufkanin aralarina hafif su serperek tepsiye yerlestiriniz. Ocak Gizerinde tepsinin yerini arasira
degistirerek ve yufkalar altlst ederek pisiriniz. Diger yufka guruplarimda ayni sekilde hazirlayip sadece alt
kismini pigiriniz. Biraz ilininca kaymag kiiglk parcalara bélerek tepsideki yufkanin tGzerine déseyiniz. Diger
pismis grubu kaymagin tzerine 6rttindz. llik surubu tzerine dékinliz, (surup ¢ok sicak olursa kaymaklar erir.)
Surubu cekince dilimlere keserek tatl tabaklarina yerlestirip Gzerine kiyilmig yesil fistik serpiniz.

ML® Kaymakli Baklava icin tiklayin
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