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KAYMAKLI PASA LOKUMU

1 su bardagi un

300 gr kaymak

125 gr margarin

1 su bardagi seker

1 su bardagi findik

1 litre st

1 paket vanilya

50 gr Hindistancevizi

125 gr margarin, 1 su bardagi un kavrulur ve devamli karigtirilarak Gzerine 1 litre stt dokdllr. 1 su bardagr seker
eklenir. lyice koyulasinca 1 paket vanilya konulur. Ocaktan alinip pirizsuz bir kivam alana kadar karigtirilir.
Genis bir tepsi bol hindistancevizi ile kaplanir ve muhallebi Gzerine dékillp esit sekilde yayilir. Buzdolabinda
sogumaya birakilir. Soguyan muhallebinin (izerin kaymak str(lir ve findikla kaplanir. 3[?ler parmak kalinliginda
seritlere ayrildiktan sonra rulo seklinde sarilir.
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