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KAYMAKLI LORLU BIBER BOREGI (CANAKKALE)

Anadolujet Magazin

2 carliston biber

2 kapya biber

150 g lor peyniri

50 g kaymak

1 tath kasigi kirmizi toz biber

1 cay bardagdi sivi yag

3 yumurta

4 sap maydanoz veya nane, tuz

Biberleri yikayip, sap kisimlarinin etrafindan diizgiince kesin. Bir kabin i¢erisinde, lor peyniri, kaymak, bir adet
yumurta, kirmizi toz biber, dogradiginiz maydanoz veya nane ve tuzu karistirin. Hazirladiginiz harci, biberlere
doldurun. Kalan iki yumurtay! farkli bir kapta ¢irpin. Yagi tavada kizdirin. Biberleri 6nce yaga batirip, kizgin
yagda kizartin.
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