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KAYMAKLI KUNEFE

Yarim kg tel kadayif

1 paket tereyadi (250 gr)
Yeteri kadar kaymak
Serbet icin:

3 su bardagi seker

2 su bardagi su

Uzeri igin:

Antepfistigi

Tereyag eritilir. lyinca kadayifin tizerine eklenir ve didikleyerek kadayifa iyice yedirilir. Kadayifin yarisi uygun
blyUkllkte yuvarlak firin kabina bastirarak yerlestirilir. Uzerine yeteri kadar kaymak konur. Kalan kadayif da
kaymagin Gzerine bastirarak yerlestirilir. Kiinefe 6nceden 1sitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Bu
arada serbet kaynatilir. Firindan ¢ikan sicak kiinefeye ilik serbet gezdirilir. Uzerine dévilmis antepfistig serpilir.
Sicak servis yaplilir.

ML® Kaymakli Baklava icin tiklayin
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