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KAYMAKLI KULE KREP

1 Su Bardag Siit

1 Su Bardagi Un

1 Adet Yumurta

1 Yemek Kagig! Vanilya

3 yemek kasigi Cokokrem

1 adet Muz ( ince dilimlenmis )
1 Tath Kagi§i Kabartma Tozu
3 yemek kasigl Kaymak
Yeterince Findik

2 yemek kasidi margarin

Genis bir kaba ( kaymak ve findik hari¢ ) tim malzemeleri koyarak ¢irpiyoruz. Tavaya az miktarda margarin
koyup ardindan kepge ile krep koyup pisiriyoruz. Krepleri yanmamasi igin fazla pisirmiyoruz. Krepler pistikten
sonra arasina ¢okokrem ve muz ilave ediyoruz. Rulo seklinde sarip, iki par¢aya ayirarak dik konumda iken
tzerine kaymak ve findik ekledikten sonra servis edebilirsiniz.
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