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KAYMAKLI KIRAZ

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

1/2 kilo kiraz,

2 ¢orba kagsiJi toz sekeri,

100 gram tath yogurt kaymad,

1 bardak s,

1 parca portakal kabudu (sadece sari yeri).

Yapimi: Kirazlari bir tencereye koyun. Kaba, 1 parmak kadar da su koyduktan sonra tencereyi atese oturtun. Su
iyinca kaba, bir kasik seker katin. Tencerenin kapagini 6rterek kirazlari pigirin. Sonra tencereyi atesten indirip
kirazlari bir k&seye bosaltin ve buz dolabinda iyice sogutun.

Beri yanda sitle yogurt kaymagini iyice ¢irparak karistirin. Buna kalan sekeri de katin. Portakal kabugunu da
sutln icine attiktan sonra sitl de buzdolabina kaldirin.

Servis vakti kirazlar doért ki¢Uk kdseye bosaltin. Bunlarin Gstline yeniden ¢irparak képlrteceginiz kaymakli sttl
doéktlkten sonra servis yapin.

isteyenler kiraz yerine visneyle de bu glzel tatliyl yapabilirler. Fazla masraftan gekinmeyenler, yogurt
kaymaginin yerine de taze kaymak veya krema kullanabilirler.
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