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KAYMAKLI KAYISI TATLISI (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Islimli kayisi aksamdan suda islanir. Kiikirt kokusu gidinceye kadar suyu degistirilerek bu islem yapilir.
Yikandiktan sonra stizgece dokulir. Diger taraftan seker kestirilerek koyuca bir gira hazirlanir. Kayisilar siraya
atilir. Yumusgayincaya kadar kaynatilir. Kevgirle bir tepsiye alinip sogutulur. Igine kirilip soyulmus kayisi gekirdegi
birer adet koyulur, igine kaymak da konulur. Uzerine tekrar artan sira dékulur. Uzeri yesil fistikla stslendikten
sonra servis yapilir.
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