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KAYMAKLI KASARLI POGACA

120 Gr Sana Hamurigi
1 Tath Kasi§i toz seker
1 Kase Kaymak

1 Tath Kagi§i tuz

1 GCay Bardagi siviyad
150 gr kasar peniri

1 Paket yagsmaya

1 Adet yumurta

Margarin, kaymak, tuz, seker ve siviyagi karistirin. llik suya eklediginiz mayayi ve 3 bardak unu ilave edin.
Yumusak bir hamur yapin. Parcalar kopartip i¢ine kasar peyniri koyup yuvarlayin. Yaglanmis tepsiye koyup, 30
dk dinlendirin. Yumurta sarisi sirip,180derece firinda pisirin.
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