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KAYMAKLI GULLAGC

10 yaprak glllag
yarim kilo seker

1 kg. st

200 gr. kaymak

2 kasik gul suyu
50 gri¢ fistik

S0tu kaynatin. Toz sekeri ilave edin ve eriyene kadar karistirnin. Sogumaya birakin. Sogumus sitt biyik bir
kaba dokun. Gullag yapraklarini teker teker stte batirip yumusatin ve sutten ¢ikarin. Yapraklarin dért kenarini
ortaya dogru katlayarak bir kare elde edin. Kaymagi 20 esit par¢aya bolin. Her karenin ortasina kaymak oturtup
bohca seklinde kapatin. Derin bir kaba dizin. +Gul suyunu sit ile karigtinp gullacin Gzerine dékin. 30 dakika
bekletin, ara sira Usti kurumasin diye siti alttan alip Gzerine gezdirin. Fistiklarin i¢ kabugunu soyun ve dégiin.
Gllaci tabaga alip Gzerine kalan kaymagi koyun. Fistik serperek servis yapin.

ML® Gillag icin tiklayin
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