B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYMAKLI ELMALI AYVA TATLISI

4 ayva

1 elma

100 g ¢ekirdeksiz kuru (zim
8 su bardagi su

6 su bardagi tozseker

1/2 cay kasigi seker boyasi
2 yemek kasigi kaymak
tarcin

Ayvalarin kabuklarini soyun, ikiye bélln, ortalarini iyice oyun. Su ve 5 su bardadi sekeri, seker boyasiyla
karistinin, ayvalari icine yerlestirerek, meyveler yumusayana kadar pisirin.

Elmayi rendeleyin, Gzim, 1 su bardadi tozseker ve targini orta ateste kavurun.

Ayvalari tepsiye dizin, elmali karisimi tGzerlerine pay edin. 180 derece firinda 10-15 dakika pisirin. Soguduktan
sonra kaymakla servis yapin.
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