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KAYMAKLI ELMA TATLISI

10 adet kiiguk boy elma

3-4 tatl kasig toz seker

1 kasik tereyag

1 blyUk kase kaymak (suslemek icin)
1 kase dolusu nar taneleri

Elmalarin kabuklarini soyup, ortasini oyuyoruz ve tencereye yanyana oturtuyoruz, 1 kasik tereyagdi ve sekerini
ilave edip 2 su bardag su ile kaynatiyoruz.

Ara ara elmalari ters yiz edebilir veya kagikla Ustlerine suyundan gezdirebilirsiniz.

Elmalar yumusayinca ocaktan alip sogumaya birakiyoruz.

Sonra kaymak ve nar taneleriyle slsleyip servis ediyoruz.

Not: EImalarin ortasina muz veya ananas yerlestirebilir, yanlarina kiraz koyabilirsiniz.
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