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KAYMAKLI ELMA TATLISI

Malzeme:

100 gr. iyi cins elma

850 gr. su (3,5 bardak)

500 gr. toz seker (2 bardak)
1 tath kagigi limon suyu
Uzerine:

200 gr. kaymak

Yapiligt:

Yayvan bir tencereye su konulur. EImalarin kabuklan soyulur, ikiye béltndr ve ¢ekirdekli kisimlari kesilip
atidiktan sonra elmalar hemen suyun icine atilir. Tencerenin kapagi kapatilarak kuvvetli ates tGzerine konulur.
Elmalar yumusayinca, tencereye toz sekeri ile limon suyu ilave edilerek orta isidaki ateste yeniden 10-15 dakika
pigirilir. Sonra tencere atesten alinarak iyice sogutulur. Elmalar soguyunca, ¢ekirdekleri alman oyuk kisimlari
yukari gelmek sartiyle kabada ddsenir ve oyuk kisimlarina bolca kaymak yerlestirilerek servis yapilir.
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