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KAYMAKLI ELMA TATLISI

Kullanilacak malzeme (6 kisilik):
6 orta buyUklUkte sert elma,
150 gr kaymak,

1/2 su bardagi tozseker.

Yapiligt:

Elma oyacagiyla elmalarin ¢ekirdekleri ve bunlarin ¢evresindeki sert bélim ¢ikarilir. Sonra kabuklari soyulur ve
hemen i¢inde su bulunan tencereye atilir. Bitlin elmalar ayiklaninca tencere atese oturtulup elmalar kuvvetli
ateste yumusayincaya kadar pigirilir. Sonra delikli kepgeyle alinir ve atese dayanikli cam bir kaba konur. 1/2 su
bardadi tozseker ve 1/2 su bardadi su kaba bosaltilip elmalar finnda pisirilir. Ara ara sekerli su, kasikla alinir ve
kurumamalari i¢in elmalarin Gzerine dékulir. Elmalar iyice pisince cam tabak firindan ¢ikanlir, sogutulur. 6
parcaya bodlinen kaymaklar elmalarin igine yerlestirilir ve servis yapilir.
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