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KAYMAKLI ELMA TATLISI (AFYONKARAHISAR)

MALZEMESI:

4 elma

1 rulo kaymak

2/3 su bardagi seker
2 su bardagi su.

Sekerin Uizerine suyu ekleyip EImalari soyup, ikiye ayirmadan ¢ekirdekli orta kismini sebze oyacagiyla oyarak
¢ikarin. Orta ateste, seker ve suyu karistirarak serbet yapin. EImalari kaynayan serbete atip, yumusayincaya
kadar pisirin ve serbetini stizerek firina alin. Elmalari, Gzerleri kizarincaya kadar firinlayip gébeklerine kaymak
doldurun.
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