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KAYMAKLI ELMA KOMPOSTOSU

Necip Usta

5 adet elma

1/2 limon

500 gr. toz seker
250 gr. kaymak

Elmalari bir elma oyacagi ile pargalamadan yalniz i¢ini boru gibi oyup ¢ekirdekli kismini ¢ikariniz. Kabuklarini
incecik soyunuz ve yikayip hafifce limonla ovunuz. Bir tencereye koyunuz, tizerine 500 gr. su ilave edip, agdir
ateste 7, 8 dakika kaynatiniz. Kaynadiktan sonra suyunun yarisini sizdurtp doktikten sonra tGizerine sekeri
ilave ediniz. Agir agir kaynatip 10 dakika kaynadiktan sonra atesten alarak surubun icinde sogutunuz. Sonra
elmalari bir tabaga dizip Uzerlerine biraz surup doékuntz ve teker teker birer dilim veya ki¢ik birer Ille kaymak
koyup servis ediniz.

Not: Arzu eden ayrica surup servis edebilir. Kavmaklarin Gzerlerine firinda kizartilmis ve dilimlenmig badem igi
veya ¢ekilmis yesil fistikla dekore edip servis yapabilirler.
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