B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI

Kenarli tepsiye biraz su ile bir kadayif koyup orta ateste kaynatiniz. Kadayif yumusayinca indiriniz. Uzerine bir
tencere kapagini bastiriniz, suyunu tamamiyle sGziiniz. Kuru bezle her tarafina bastira bastira iyice suyunu
aliniz. Sonra 760 gram sekerle kestiriimig serbeti kepge ile lizerine gezdirip tekrar atege siriiniz. Kadayif,
serbeti icince indiriniz, hemen kapaga alip tabagda kaydiriniz. Oteki kadayifi da bu bi¢cimde pisirip étekinin Ustline
koyunuz. Tamamiyle soduduktan sonra, tstlindeki parganin bir tarafini kaldiriniz, ortasina yarnm lile kaymak
koyup kapayiniz, kenarlarma da yarimsar lile kaymak sikigtiriniz.

© lezzetler.com tarif no:54863 » adi:Kolay Kaymakli Ekmek Kadayifi « gdnderen:kanyapar « indirme tarihi:23.04.2024 - 20:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-kaymakli-ekmek-kadayifi-vt88751
http://www.tcpdf.org

