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KAYMAKLI EKMEK KADAY IFI

Malzemesi:

1 ¢ift ekmek kadayifi
10 bardak tozseker
8 bardak su

1/2 kg. kaymak.

Kenarli ve blyikce bir tepsiye, kadayiflarin kirmizi tarafi alta gelmek Uzere Ust Uste konulur. Ayri bir tencerede
su kaynatilir. Kaynar su, kadayiflarin Gzerine dokuliir, 15 dakika sonra su iyice slzdurGlir. Kadayiflarin
ortasindan capraz sekilde bicakla bir yarik acilir. Iki corba kasigi dolusu seker, bir kapta susuz olarak pek haline
gelinceye kadar yakilir. Sonra tzerine yarim bardak su konulur ve 5 dakika kaynatilir ve bir tencereye konur. Su,
seker, limon konarak hepsi bir arada 15 dakika kaynatilir. Bir kasikla, tepsinin kenarindaki sekerler kadayifin
tepsiye, 2 elimizle ve siratle ters cevrilir. Kadayif arzu edildidi blyUklikte kesilir tabaga konulur, kaymakla
servis edilir.
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