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KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI

1 adet kiguk boy ekmek kadayifi
3,5 su bardagi seker

4,5 su bardagi su

Kaymak

Ekmek kadayifi muslugun altinda biraz yikanarak uygun biyUklUkte tepsiye konur. Tepsinin Uzeri kapatilarak 20
dakika sismesi i¢in beklenir.

Seker bir tencereye alinir, orta ateste karistirarak eritilir, Gizerine su ilave edilir, seker eriyene kadar kaynatilir.
Tepsi ocagda alinir, kepge ile azar azar serbet dékUlerek yedirilir. Seker bu sekilde yedirerek bitirilir.

Sogutulur, dilimlenir, tabagda ters gevrilerek konur. Uzerine kaymak konarak servis edilir.

-

© lezzetler.com tarif no:122645 « adi:Kaymakli Ekmek Kadayifi » génderen:i « indirme tarihi:26.04.2024 - 20:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaymakli-ekmek-kadayifi-vt33854
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kaymakli-ekmek-kadayifi-122645.jpg
http://www.tcpdf.org

