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KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI (AFYONKARAHISAR)

Ebru Aydin

1 adet hazir ekmek kadayifi
3,5 kg toz seker

3 litre su

Yarim limon suyu

Kaymak

On hazirlik olarak seker, limon suyu ve su kaynatilarak serbet hazirlanir. Diger tarafta, ekmek kadayifi, pisirme
tepsisinin icinde 10-15 dakika ilik su ile islatilir ve kabarmasi saglanir. Suyu stizllen ekmek kadayifi, ocaga
konulur. Uzerine, hazirlanan sicak serbet dokulir. Pisirme islemi devam ederken, kadayif ile tepsinin kenari
arasinda biriken serbet, kepce yardimi ile kadayifin Uzerinde gezdirilir. Bu islem, kadayif serbetin tamamini
cekinceye kadar devam eder. Ekmek kadayifi ters gevrilerek pisirildidi tepsiden daha kigik bir tepsiye alinir.
Sogumaya birakilir. Soguyunca, Uzerine kaymak konularak servis yapilir.
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