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KAYMAKLI DOMATESLI MILFOY LOKMALARI

10 adet kare milfdy hamuru
Taze nane yapraklari

50 gr kaymak

1 kase kurutulmus domates
1 tatl kasidi domates sal¢asi
1 kase siyah zeytin

1 tutam kekik

Kurutulmus domatesleri ilik suda bekletip kiigik dograyin ve kekikle tatlandirin.
Kurutulmus domatesleri yagda kavurun.

Domates salgasi ekleyip bir ka¢ dakika daha kavurun.

Milféyleri tezgahin Gzerine yayin.

Her milfdy karesinden iki yuvarlak (biri blyUk dideri ki¢uk) hamur ¢ikarin.

BuyUk yuvarlak milféy hamurunun Gzerine kiiguk milfdyu yerlestirin.

Kenarlarindan parmak uclarinizla bastirarak yapigtirin, ortasini hafif cukurlagtirin.
Milféyleri firin tepsisine dizin.

Pisme esnasinda ¢ok fazla kabarmamasi igin her gukurun i¢ine bir kag tane bakliyat serpistirin.
200 dereceli firinda 10 dakika pisirin.

Firindan alip bakliyatlar icinden ¢ikarin.

Zeytin, taze nane yapraklari, kurutulmus domates ve kaymakla sisleyip servis yapin.
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