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KAYMAKLI ÇÖREK

2 adet yumurta
2 çorba kaşığı kaymak
1 su bardağı su
1 paket kabartma tozu
1 tatlı kaşığı tuz
Alabildiği kadar un
İçi için:
Yarım kalıp beyaz peynir
Üzeri için:
1 adet yumurta

Kaymak dahil, diğer hamur malzemesiyle orta kıvamda bir hamur yapılır. 15 dakika dinlendirilir. Sonra cevizden
biraz büyük parçalar alınır, avuç içinde açılır. Ezilmiş peynir konur, poğaça gibi kapatılır. Yağlanmış tepiye dizilir.
Üzerine çırpılmış yumurta sürülür. 180 derece fırında kızarana kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:70799 • adı:Kaymaklı Çörek • gönderen:Tosca • indirme tarihi:20.04.2024 - 05:15

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaymakli-corek-vt53107
http://www.tcpdf.org

