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KAYMAKLI CHEESECAKE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Yemek Kasigi un

1 Yemek Kasigi nisasta

1 Su Bardag gilek puresi

1 Yemek Kasig kaymak
300 gr labne peyniri

1 Su Bardagi seker

1 Su Bardag@i stizme yogdurt
1 Paket kepekli biskivi

1 Paket vanilya

3 Adet yumurta

Biskuvileri robottan toz haline gelecek sekilde gegirin. Oda sicakliginda yumusamig margarini ilave edip
birbirine yedirin. Cam bir tepsiye dokiin ve sikica bastirin. Seker ve yumurtay bir kapta ¢irpin. Diger dolgu
malzemelerinide ekleyip yeniden karisana kadar ¢irpin.Bu karigimi da cam tepsiye dékin. Onceden isitiimig
firnda Ustind kizartmadan 35-40 dakika kadar pisirin. Gilek puresi, 2 kasik seker ve nigastay pisirip iliyinca
cizkekin tzerine dokln.
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