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KAYMAKLI CEViZLI HASHASLI IRMiK DOLMASI

1,5 bardak su

1 bardak sut

100 gram i¢ badem

100 gram dévilmdis findik
100 gram dovilmuUs ceviz
1 fincan haghas

1 kasik kaymak

100 gram margarin

1,5 bardak seker

Bir kap icinde margarinle irmik; suda haglanmis kabugu ¢ikarilmis ic badem, agir ateste yavas yavas kavrulur.
Bademler pembelestikten sonra 1 bardak kaynamig st irmige katilir ve hemen suda eritilmis seker irmigin igine
ilave edilir. Hafif ateste suyu ¢ektirilir. tenceremiz ¢ok kisik atese yerlestirilir, katilaginca ocaktan alip dinlenmeye
birakilir findik ceviz haghag ve kaymak karigtirilir kaseye irmik karisimindan koyalim kaymakli karisimdan
ortasini dolduralim kalan irmikle Gzerini kapatalim servis tabagina ters ¢evirip servis yapilir.
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