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KAYMAKLI BANVIT KESKEK

2 paket Banvit Hindi Kalga Kugbasi
1/2 kg asurelik bugday

2 adet biyik boy sogan (iri dogranmig)
250 gr kaymak

Bug@dayi unlu suyu gidinceye kadar yikayin, Gzerine ¢ikincaya kadar su koyun ve 8-10 saat bekletin, tekrar bol
suyla yikayip sizun.

Kaymagin yarisini orta ateste karistirarak isitin, tane tane olup kizarinca bugdayin tzerine gezdirin. Et, sogan ve
bugdayin Gzerine 5 cm ¢ikincaya kadar ilik su ilave edip dudUkli tencerede 30 dak. pisirin.

Pisen etli bugdayin yarisini robottan gegirip kalan yarisi ile harmanlayin. Keskegdi benmari usull sicak tutun.
Kalan kaymagi kalin tabanli bir tavada ve hizli ateste karistirarak suyunu ¢ekinceye ve tanelenip kizarincaya
kadar kavurun. Keskegin Uzerine gezdirip, sicak servis yapin.
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