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KAYMAKLI BAKLAVA (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

2 su bardagi sut

2 su bardagi soguk su

1 cay bardagi yogurt

1 paket eritilmis margarin

2 su bardagdi sivi yag aldigi kadar un
1 kg. kaymak

Serbeti Igin:

3 kg. toz seker

2 litre su

Nohut tanesi kadar limon tuzu

Siit, su, eritilmis margarin, yogurt bir kaba konur. Aldigi kadar un ilave edilir ve hamur yogrulur. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur yapilir. Yogrulan hamur ceviz biytkliginde parcalara ayrilir. Pargalar oklavayla ince
ve blyuk yufkalar seklinde agllir. Agilan yufkalar biraz bekletilir. Bekletilen yufkalarin yarisi yaglanmig baklava
tepsisine Ust Uste konarak ddsenir. Yufkalarin Ustiine kiiguk pargalara kesilmis kaymak konur. Kalan yufkalar
da bunun Uzerine yerlestirilir. Baklava seklinde kesildikten sonra Uzerine kizdinlmig yag dokdalur. Firinda pisirilir.
Serbeti su sekilde hazirlanir: Bir tencereye seker ve su konur. Limon tuzu katilir. Serbet kaynatilir. Sogutulmus
serbet, firndan yeni ¢ikmig olan baklavanin Gzerine dokulUr.

Not: Baklava en ¢ok dugtnlerde, nisanlarda ve bayramlarda yapilir. Nisan guint kiz evinden, oglan evine
baklava gelir. Kiz evi de baklavayl komsulara ve akrabalara dagitir. Dagitilan bu baklavaya "giz tadi" denir.
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Fotograf "nazenin" tarafindan génderildi. 01.06.2020
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