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KAYMAKLI AYVA TATLISI

THY Skylife

4 iri ayva

4 su bardag visne suyu

1 su bardagi tozgeker

7-8 dis karanfil

1 kibrit kutusu kadar logusa sekeri
1 cay bardagdi sicak su

1 corba kasigi nisasta

1 tath kasidi targin

Antepfistigi

Ayvalari soyup ikiye kesin. Gekirdekli kisimlarini sebze oyacagi ile ¢ikarin. Altlarini bir miktar kesip duizlestirin.
Yayvan bir tencereye dizin. Uzerlerine tozseker ekleyin ve tar¢in serpin. Karanfil diglerini ve ayva ¢ekirdeklerini
aralarina serpistirin. Logusa sekerini sicak suda eritip vigsne suyuyla birlikte Gzerlerine gezdirerek dokun.
Ayvalari ara sira gevirerek kisik ateste yumusayincaya kadar pigirin. Soguyunca servis tabaklarina paylastirin.
Nisastaya pisme suyundan ekleyip ezin. Kalan pisme suyunu azar azar ekleyip karistirin. Karisimi pelte haline
gelinceye kadar karistirarak kisik ateste pisgirin. Sogumaya birakin. Ayvalarin ortalarini hazirladiginiz pelteyle
doldurun. Uzerini kaymak ya da krem ganti ile sUsleyin. Antepfistigi serpip servis edin.

G
e

© lezzetler.com tarif no:35461 « adi:Kaymakl Ayva Tatlisi « gdnderen:Cankat « indirme tarihi:26.04.2024 - 12:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaymakli-ayva-tatlisi-vt26153
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kaymakli-ayva-tatlisi-35461.jpg
http://www.tcpdf.org

