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KAYMAKLI AHUDUDU TATLISI

Malzeme:

350 gr. ahududu
250 gr. taze kaymak
2 kasik pudra sekeri
2 kasik toz seker

Yapiligt:

Ahududulari temizleyin, tGizerine toz gekeri dokin. 2 saat bekletin. Kaymagi glizelce ¢irpip, pudra sekerini ilave
edin ve ¢irpin. Ahududularin 8-10 tanesini ayirip, kalanlari suyu ile birlikte bardaklara dékin. Uzerine kaymagi
ve tane ahududulari koyup, buzdolabinda 2-3 saat bekletip servisi yapin.
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