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KAYMAKLI AHUDUDU TATLISI

Malzeme:
350 gr. ahududu
250 gr. taze kaymak
2 kaşık pudra şekeri
2 kaşık toz şeker

Yapılışı:
Ahududuları temizleyin, üzerine toz şekeri dökün. 2 saat bekletin. Kaymağı güzelce çırpıp, pudra şekerini ilâve
edin ve çırpın. Ahududuların 8-10 tanesini ayırıp, kalanları suyu ile birlikte bardaklara dökün. Üzerine kaymağı
ve tane ahududuları koyup, buzdolabında 2-3 saat bekletip servisi yapın.
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