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KAYMAK

1 Adet Sana Klasik

1 Tath Kagigi vanilya

2 Damla limon suyu

3 Adet yumurta aki

1 Cay Kasigi limon suyu
3 Cay Bardag: seker

Derin bir tencereye yumurtanin sarilarini karigtirmadan beyazlarini koyuyoruz. Sekerimizi ilave edip bir avug
tuzumuzu ekliyoruz ve ocagdin altini yakip ¢ok kisik ateste mikserde énce yavas sonra hizli devirde kar olana
kadar karistiriyoruz, yaklasik 12 dk surlyor ve kasigi kaldirdigimizda dékiimiyorsa olmus demektir. Yagh kagit
serilmis firin tepsisine (ben pasta kagidi kullandim) krema torbasina koyup sikiyoruz ve 100-110 derecede
pisiriyoruz. Soguyana kadarda firini agmiyoruz. Soguduktan Sonra Servis Yapmak Kaliyor.
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