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KAYMAK BASTIRDI

3 kg yagl ¢ig st

40 gram yas maya

Yeteri kadar 1lik su

3 adet kesme seker

2 su bardagi un

Yarim su bardag bal
Yarim su bardagi tozseker
150 gram toz antepfistigi
40 gram margarin

Sitlin Gzerinin kaymak baglamasi igin bir gece 6nceden siitli 4 adet tepsiye pay edip, buzdolabinda dinlendirin.
Yas mayayi az miktarda ilik suda eritin. Kesme seker ekleyip, karistirin. Azar azar eritilmis margarin ve unu
ekleyip, krep hamurundan daha kivamli bir hamur elde edin. Hamur iki misli kabarana dek Gzerini kapatip,
dinlendirin. Hamurdan kii¢ik boy bir kepgeyle alip, kisik ateste tavayi yagliyarak tek tarafini kizartin. Hamur
bitene kadar iglemi tekrarlayin. Kaymak baglamig stitli buzdolabindan alin. 1 adet hamurun kizartiimamig tarafini
kaymaga batirip ¢ikarin. Uzerine bal gezdirin. Toz seker ve Antep fistigi serpip servis yapin.
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