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KAYISILI VE LOR PEYNIRLI KEK

125 gr erimis margarin

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardadi kuru kayisi

1 su bardag@i findik

1 su bardagi tuzsuz lor peynir

Firini 180 dereceye isitin. Seker ve yumurtay kdplik kdpiik olana dek ¢irpin. igine yagi ekleyin ve tekrar girpin.
Un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin. Kayisilari sudan alin ve kiiglk kiicik dograyin. Kayisilari iginde
beklettiginiz suyu da karigima ekleyin. Findigin yarisini ve lor peynirini karisima ekleyin ve tahta kasikla karistirin.
Hamuru kek kalibina dékip kalan findidi Gzerine serpin. 40 dakika pisirin.
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