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KAYISILI VE ERIKLI PILAV

1 su bardagi baldo piring

3 yemek kagig margarin

2 su bardagi sicak su

1 cay bardagi badem

Yarim ¢ay bardagi dolmalik fistik
Yarim cay barda@i kuru Gzim
1 cay kasigi targin

1 cay kasigi dolma bahari
15-20 adet kuru erik

15-20 adet kuru kayisi

Geyrek demet kiyllmis dereotu
Yuz

Margarini tencerede eritin. Badem, fistik ve Gzimleri ekleyip kisik ateste kavurun. Yikanmig ve stiztimis
pirincleri ekleyip kavurmaya devam edin. Baharatlari, tuz, kicik dogranmig kayisi ve erikleri ekleyip karigtirin ve
suyu ilave edin. Kapagini kapatip kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar kapagini agmadan pisirin. Ocaktan alip
kapagini agmadan 10 dakika demlendirin. Kiyilmig dereotunu ekleyip harmanlayin ve servis yapin.
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