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KAYISILI UN HELVASI

Malzemeler:

Yarim paket tereyagi
2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
12 adet kuru kayisi

2 su bardagi su

Un ve tereyag orta ateste un kahverengine yakin renk alana kadar kavrulur. (20-25 dakika) Uzerine kiip
seklinde dogranmig kayisi eklenir birkag dakika daha kavrulur. Ocak kapatilir. Bu arada seker ve st iyice
kanstinlir. Kavrulmus unun Gzerine karistirarak eklenir. Ates kisik konumda tekrar ac¢ilir. Un suyunu gekene dek
demlendirerek pigirilir. llyinca islatilmis kasikla alinir, servis tabagdina konur.
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