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KAYISILI TOP TURTA

13 adet kayisi

1 su bardagi tozseker

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu
4,5 su bardagi un

Iciigin;

1/3 su bardagi ¢ekilmis ceviz
1 ¢orba kasigi kuru Gzim
1 tath kasidi tarcin

3 corba kasi§i toz seker
Sislemek icin:

1 corba kasigi pudragekeri

Kayisilari ortadan ikiye bélerek ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Ceviz, kuru Gzim, tozseker ve targini karistirin. Kayisilarin
icini cevizli karnigim ile doldurun. Kayisi par¢alarini birbirine yapistirin.

Tart hamuru icin toz seker margarin ve kabartma tozunu karigtirin. Unu yavas yavas ilave ederek yogurun.
Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin.

Hamuru iri ceviz blydkliginde parcaya ayirin. Elinizle yuvarladiktan sonra, isaret parmaginizla hamurlarin
ortasini dolma biber gibi agin. 3 igine doldurdugunuz kayisilari yerlestirin. Deliklerin tizerini kapatip, turtalar
tekrar yuvarlayin. Yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitilmis 200 derece firinda pembelesene
kadar pisirin. Firindan ¢ikarip Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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