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KAYISILI TATLI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

12 adet baklava yufkasi
2 ¢orba kasigi yogurt

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
200 gram kiyma

10 adet kuru kayisi

1 adet sogan

1 demet maydanoz

Tereyagini eritip yodurt ve unla karistirin. 4 adet baklava yufkasinin aralarina az miktarda sirtin. Tepsiye dizip
dort sira daha ayni sekilde aralarina yogurtlu hagtan siirlip hazirlayin. Tavada kiymayi kavurup igine
rendelenmis sogani, ince kiyilmis kuru kayisilari ekleyip 5 dakika daha kavurun. Igine maydanozu ince kiyip
karstinin. Yaglanmis baklava yufkasinin zerine az miktarda yerlestirip tekrar yufkalari yogurtlu hargla islatip
Uzerine yerlestirin. Yagsiz tavada iki ylzini de 5 dakika pisirip servis tabaklarina dizin.

Not: istenirse normal yufkayla da hazirlanabilir. Firin tepsisine ince doseyip firnda da yapabilirsiniz.
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