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KAYISILI TART

3,5 su bardagi un

150 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu

2 adet yumurta

1 su bardagi kiyilmis findik
10 adet taze kayisi

6 corba kasigi seker

1 cay bardagi sit

Vanilya

Oncelikle kayisilarin gekirdeklerini gikartip ikiye balin. Hamuru igin, siit, seker, yumurta, kiyilmig findik, un,
kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip i¢ harcini hazirlayin. Daha sonra bu hamuru yuvarlak kabin igine yayin.
Kayisilari da Uzerine yerlestirin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Soguyunca Gzerini
sUsleyerek servis yapin.
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