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KAYISILI TART

Tart igin:

200 gr un

125 gr. tereyad

50 gr pudra sekeri

1 yumurta sarisi

2 tatl kasigr buz gibi su

Igi igin:

100 gr Penguen Kayisi Receli
100 gr findik unu

50 gr dilim kayisi

Servis igin

3 yemek kasigi Penguen Kayisi Regeli

Tdm hamur malzemelerini bir kaba koy ve yogurmaya baglayin.

Hamurumuz kivama gelince bir oklava yardimi ile tart kalibi biyUkluginde agin.

Yagladigimiz tart kabina a¢tigimiz hamuru ser ve uglarindaki fazlalar alin.

Hamurumuzu tart kabina serdikten sonra Penguen Kayisi Receli, dilimlenmis kayisi ve findik ununu bagka bir
kapta karistinp hazirladigimiz hamurun tzerine dékin.

Artan hamuru elimizle agip tartin Gzerine kafes yapin.

Tartimiz1 170 derece dnceden isitiimig firinda 30 dakika pisirin.

Tartimiz pigtikten sonra firndan ¢ikarip beklemeye alin.

Bu esnada 3 yemek kasi@i receli mikrodalga firinda ya da bir tavada isitin.

Isitiginiz receli bir firga yardimi ile tartin Gzerine strdp tartinizi servis edin.

-

8l "ENGUE
\ayisi &

»



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-tart-vt68332
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kayisili-tart-92871.jpg

© lezzetler.com tarif n0:92871 « adi:Kayisili Tart » génderen:YOL ¢ indirme tarihi:18.04.2024 - 23:31


http://www.tcpdf.org

