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KAYISILI TART

Dilek Girgin

2.5 Su Bardagi Un

1 Adet Yumurta

3 Corba Kagigi Pudra Sekeri

4 Corba KasIgl Yumusak Margarin
1 Cay Kasigi Kabartma Tozu

1/2 Su Bardagd Dévilmis Badem
1/2 Gay Bardagi Soduk Su

1 Paket Krem Santi

1 Cay Bardagi Soguk St

8 Adet Uzerine Kayisi

1/2 Paket Kayisili Jéle

Unu, yumurtayi, pudra sekerini, margarini, kabartma tozunu, dévilmis bademi ve suyu bir yogurma kabina
alalim ve yoguralim. Yarim saat dinlendirelim. Bir tart kalibini (veya yuvarlak bir bor cami) yaglayalim. Dinlenmig
hamuru igine koyalim. Elimizle bastirarak tart kalibina yayalim. Kenarlarini yiiksek tutalim. Hamurun ortasina
biraz folyo serip lizerine nohut dékelim ki, piserken kabarmasin. Isitiimis 180 derecelik firinda pigirelim.
Pembelesince nohutlari ve folyoyu alip 5 dakika daha pisirelim. Sogumaya birakalim.

Bu arada kremasini hazirlayalim. 1 paket kremganti ile 1 gay bardagi sitl ¢irpalim. Kremgantiyi donmasi icin
buzdolabina kaldiralim.

Soguyan kremsantiyi tartin Gzerine yayalim. Kremsantinin Gzerine de, ¢ekirdeklerini ¢ikarip dilimledigimiz
kayisilari yerlestirelim. Jéleyi hazirlamak igin paketteki tozun yarisini bir kaba koyalim, Gzerine paketin tzerinde
belirtilen miktarda su katip karistiralim. Jéleyi kayisilarin Gzerine dékelim. Buzdolabinda j6le donuncaya kadar
bekletip servis yapalim.
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