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KAYISILI TART

Emine Beder

2YUMURTA

125 GR.MARGARIN (YUMUSAMIS)

3 CORBA KASIGI SUT

2,5 SU BARDAGI UN

1 SU BARDAGI SEKER

1 PAKET KABARTMA TOZU

1 PAKET VANILYA

1/2 LIMON SUYU

1 TATLI KASIGI TARGIN

YARIM KILO KAYISI o _
3 CORBA KASIGI HERHANGI BIR MARMELAT VEYA REGELIN SULU KISMI

Yumusamis margarini, sekeri, yumurtalari, limon suyunu, sttt mikserle krem haline gelene dek karigtiralim.
Elenmis unu, kabartma tozunu, vanilyayi ekleyip ¢irma teliyle veya mikserin distk ayari ile karigtiralim.
Kelepceli kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bogaltalim. (Hamur kek gibi akici degil
biraz daha katica olmali.) Hamurun Uzerini spatulayla diizeltelim. Kayisilari yaridan kesip tartin tzerine
yerlestirerek Uizerini aliminyum folyo ile kapatip 170° firinda hamur kenarlari pembelesene kadar pisirip firindan
alalim Uzerine marmelati bolca yayip sirelim.
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