%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISILI TART

2 yumurta

1 su bardag st

1 cay bardadi seker

1 cay bardagdi sivi yag

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

10 kuru ya da taze kayisi
5 ¢orba kasigi kayisi recel
Antepfistigi

Derin bir kabin iginde yumurta, sit, seker ve sivi yadi iyice karistirin. Uzerine un, kabartma tozu ve vanilya
ekleyin. Akiskan bir kivamda olan bu karigimi yaglanmig ve unlanmig kalibin igine dékiin. Taze kayisi
koyacaksaniz ¢ekirdeklerini ¢cikartip karisimin tzerine dizin. Kuru kayisi kullanacaksaniz aksamdan suya koyun
ki kabarip sissin. 180 derecedeki firina verip 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiginiz tartin Gzerine, biraz suyla
actiginiz kayisi recelini sirin. Fistiklari da serpin.

Fotograf "Ersun" tarafindan génderildi. 09.08.2014
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