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KAYISILI TART

Hamuru igin:

3 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi

1 adet yumurta

2 corba kagig1 pudra gekeri
Iciigin:

300 gram taze kayisi

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz Gizim
1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi kayisi receli

Hamuru icin 6ncelikle unu, tereya@ini ve sekeri elinizle karistirip kum haline getirin. igine yumurtayi kinn. Hamur
haline gelince yaglanmig tart kabina elinizle agarak yerlestirin. Kayisilari yikayip ¢ekirdeklerini alin. Uzimleri 5
dakika suda bekletip kayisilarla beraber karistirin, hamurun icine yerlestirin. 1 gorba kasigi kadar unu tzerine
serpin ki piserken meyvenin birakacagdi suyu ¢ekip sos kivami versin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirin.
Finndan ¢ikarinca hemen Gzerine 1 gorba kasigi receli siriin. Dondurma ile servis yapilabilir.
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