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KAYISILI TART

Sahrap Soysal

Tart Hamuru igin:

125 gr bitkisel margarin

2 corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

12 tepeleme gorba kasigi un
1 ¢ay kagi§! ucu tuz

Uzeri icin:

1 su barda@i kayisi receli

1 su barda@i hazir sit kremasi
Y2 su bardagi pudrasekeri

Tarti hazirlamak igin; oda i1sisinda bekletilmis margarin, yogdurt, tuz, kabartma tozu ve yumurtayr hamur yogurma
kabina alip karigtirin. Unu yavas yavag ekleyip yogurun. Putirsiiz ve kulak memesi kivaminda bir hamur
hazirlayin. Uzerini temiz bir mutfak bezi ile 6rtlp 20 dakika bekletin.

Hamuru un serpilmis tezgaha alip merdane ile yarim santim kaliniginda agin. Tart kalibini ya da 28-30 santim
blyUkligindeki borcami yadlayip hamuru kalibin dibine ve kenarlarina elinizle bastirarak yayin. Kenarlarin
kesip dizeltin. Artan hamuru tekrar yogurup merdane ile inceltin. Sonra da bu hamurdan yaprak ve gil motifli
hamurlar hazirlayin.

Kaliptaki hamurun Gzerini yaprak motifli hamurlarla sUsleyip ortasina gul motifli hamuru yerlestirin. 10 dakika
Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firina verip 30-35 dakika kadar pisirin.

Tarti finndan gikarin. Sicak tartin bos kalan kisimlarina kremayi dokuip birkag dakika bekleyin. Kayisi regelinin
tanelerini ilave edip servis tabagdina alin. llik olarak servis yapin. Isterseniz Uzerine pudrasekeri serpistirin.
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