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KAYISILI TART

Malzeme

- 1 adet elma

- 125 gram Sana yagi

- 200 gram seker (1,5 su bardagi)
- 200 gram un (2 su bardagi)
- 3 adet yumurta

- 1 tath kasigi targin

- 10 adet kuru kayisi

- 10 adet biitiin ceviz

- Uzeri igin:

- 3 yemek kasigi bal

- Suslemek icin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi

Sana'yi oda sicakliginda bekletip, yumusatiniz.

Elmanin kabudunu soyup, kip kip dograyin.

Kararmamasi i¢in dogranmis elmalari limonlu suda bekletin.

Cevizleri ortadan ikiye ayirin.

Kayisilari ortadan dikine kesin.

Derin bir kése igerisine yumurtalari kirip, icine sekeri ilave edip, krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.
Krema kivamina gelen kadar yumurta ve sekeri ¢irpiniz.

Daha sonra karigsima,yumusamis Sana?yi ve bir stizge¢ yardimi ile eleyerek unu,tar¢in ilave edip, iyice
karistiriniz.

Sivi Sana ile yadlanmis tart tepsisine hamuru dokip, kasigin sirti ile iyice dizeltiniz.

Dogranmig elmalari, kuru kayisilari ve cevizleri, tart hamurunun igine batiriniz.

Uzerine bali strdin.

Onceden 185 derecede isitiimis firnda 30735 dakika pisiriniz.

Pistikten sonra biraz sogutup, Uzerine stizge¢ yardimi ile pudra sekeri serpiniz.

Soguk olarak servis ediniz.
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