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KAYISILI TART

Hamuru igin:

160 g tereyadi

400 gun

1 tutam tuz

3 yumurta

150 g pudra gekeri
Uzeri icin:

150 g labne peyniri
1 cay bardadi pudra sekeri
10-12 kayis!
Kaymak

File antepfistigi
Servis igin:

Bal

Hamuru igin tereyadi ve unu genis bir kaba alin. Parmak uglarinizla ufalayin. Kalan malzemeyi ilave edip
purizsuz kivamli bir hamur elde edecek sekilde yogurun. Hamurun Gzerini streg filmle sarip buzdolabinda 30
dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru bir merdane yardimiyla ince agin. Tereyagdi ile yagladiginiz bir tart kalibina
kenarlarini da bastirarak yayin. Uzeri i¢in labne peyniri ve pudra sekerini genis bir kaseye alin. Bir mikser
yardimiyla seker tamamen eriyinceye kadar ¢irpin ve tart hamurunun Gzerine sirin. Kayisilari ortadan ikiye
kesip cekirdeklerini ¢cikartin ve bos kisimlari yukari bakacak sekilde tartin Gzerine dizin. Kayisilarin bos
kisimlarina birer tatl kasigi kadar kaymak koyup file Antep fistigi serpin. Onceden isitilmig 175 derece firinda
tart hamuru kizarincaya kadar pisirin. Uzerine bal gezdirip soguk servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:128932 « adi:Kayisili Tart « génderen:hulusi « indirme tarihi:18.04.2024 - 16:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-tart-vt4246
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kayisili-tart-128932.jpg
http://www.tcpdf.org

